
四 季 彩 ご は んピリッと辛い肉味噌を
牛乳でコク深く、まろやかに。

も〜も〜担担麺

店舗 information 毎日の食卓をゆたかに・楽しく！おいしく！

〒601-8382 京都市南区吉祥院石原上川原町1ｰ2　
 075ｰ672ｰ6304 
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商品・配達に関するお問い合わせやご意見など  組合員コールセンター
　   0120‒11‒2800 月～金 8：45～21：00 土 9：00～17：30（日休）

再生紙を使用しています
https://www.
instagram.com
/kyotocoop/ フェイスブック更新中！

https://www.
facebook.com
/kyotocoop

Web
Movie
公開中！

割引クーポン画面ご提示で

割引クーポン
登録組合員対象

５％引！

9/11●・25●金 金
中学校卒業までの
お子様がおられる
登録組合員対象
子育て
応援５％引！

9/4●・18●金 金

鳥取フェア＆臨時
ポイント５倍実施！
京都生協産直でおなじみ

鳥取から、旬の味覚と
こだわりの逸品が入荷！

※９月ビンゴ 9/５～スタート（ビンゴは中止になる場合があります）

６５歳以上の
シニア登録
組合員対象

9/15●火9/5●・6●土 日

5倍
ポイント

くらし応援
コープの日

電子マネー
チャージデー！

9/1●・15●火 火

※この企画は変更になる
場合があります。

9/12●・13●土 日

※詳しくは各店舗の
ポスター・チラシで
ご案内しています。

友だち登録
募集中！

コープのお店

今月のおすすめ商品

も〜も〜担担麺
【作り方】
1.  鍋に油を熱し、　

豚ミンチを炒めて
Aで調味する。

2.  1に鶏がらスープを加えて煮立て、
Bを加えてひと煮する。

3.  中華麺はゆでる。
4.  器に3を盛り、2をかける。ゆで卵、

かいわれ大根、アーモンドをのせ、
お好みでラー油をかける。

約20分

調理時間【材料】（2人分）

国産豚100％の
ひき肉。
中華料理に好適。

中華生麺   2玉
豚ミンチ   150g
ゆで卵   1個
鶏がらスープ   11/2カップ
油   小さじ1/2

A　酒・しょうゆ・みそ   各大さじ1

　　
豆板醤   少々

　　
炒り白ごま・みそ   各大さじ1、

B　豆板醤   小さじ1

　　
牛乳   11/2カップ

かいわれ大根・刻んだアーモンド・
ラー油（お好みで）   各適量

豚ミンチ 
300g


